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DEL LATTE, DEL BUTIRRO 
E DEL FORMAGGIO. 


A————_ 


Della preparazione del burro. 
fconlinuazione, vedi n. 96) - 


Il burro ottenuto dalla crema dolce, 


prima che il latte abbia avuto il tempo di 


rappigliersi, è molto più delicato, e meglio 
si conservo, è spoglio affatto di particelle 
ccascose, e quella muffa leggera che vedesi 
sulla crema quando si lascia quagliare il lalte, 
non ha il tempo da formarsi. *) 

La crema levata d’in sul latte quagliato 
può essere immediatamente battuta; ma sc 
fu levata quando ii latte era tuttavia dolce, 
bisogna aspettare da 42 a 48 ore prima di 
versarla nella zangola, perocchè bisogna dar 
tempo all’ acido lattico di svilupparsi nella 
erema, essendochè senza lo presenza di quel- 
l'acido non si ottiene mui una perfetta sepa- 
razione del burro dal latte di burro. La causa 
di questo fotto non è stata ancora spiegata 
in mollo soddisfacente; ma il fatto è avve- 
roto positivamente dalla pratica, Essendosi 
poi nella necessità di fare batirro colla crema 
dolec, bisogna aggiungere nella zangola del 
siero nella proporzione del 42 per 100 circa. 

La temperatura della crema è nna don- 
dizione importante per fa buona fabbricazione 
del burro, Se è troppo bassa, le bolle del 
burro sono come rappigliate, e non si uni- 
scono. Nell’ inverno la temperatura più favo- 
revole è di 22° centigr., ed il mezzo più facile 
ad ottenerla sì è di aggiungere alla crema del- 
l’acqua calda. (La zangola, prima di versarei 
la crema, vuol essere scaldato e selacquala 
con acqua caldi), Molte esperienze ci banno 
fatto riconoscere essere questo grado ii più 
conveniente, e liottendo 40 0 50 chilogrammi 
di burro per volta, Î' otteniamo in 40 0 50 
rinuti, Nella state, al contrario, la tempera- 
tura dev’ essere abbassata al 46°, Ordinaria» 
mente sì cerca di ottenerla coll’ acqua Îred- 


da; ma ii mezzo più certo s: è Il gluaccio,, 


che si getta nella crema a pezzi. 

L° esperienza fa connscere in breve tem- 
po quele quanttà di ghiaccio sin necessaria. 
E inutile di dire, che a fare il barro ne’ 
giorni caldi bisogna profittare delle ore più 
fresche della giornata, «el mattino e della 


= eo 


* Nunnostante l'evidenza di questi risultati, le massoje ri 
stusante di ardoltace 1 vasi lutghi € puro profondi e «di levare la 
ccemo finché di latte # ancora dolce. Albisognana, dicon celle, di 
Abtle quagloto per la loro fimtiglia, Ma da grande ragione si è 
che i vasi farghi e poro alli accapano mullo spazio, sone difficili 
da mbnegginesi e da trosportassi, ed incomedino it ogni altro 
ivego che nb sia una cascivo. AL contrario i vesi onimarj da 
lotte della capacità di a o 3 ri, alti co stretti, a) Leasponlano 
agevolmente, ficilinente se ne leva ia crema, fu aceupano poca 
spazio. La state li poupono nella cantina, x l'inverno nelle slanze 
di loro abitazione, in un armadio, ovvero in un colano che spesse 
volte serve di naneo; e per tullo digge o non louna un miimero 
di vaceliv sufficiente pev avere uno cascina, le mugsaje colline» 
FINO qroboltiimento a jascior squogliore Gi latte in vasi alti e 
BLIEL. i 

Sccomlo Sprengel n poter levar bene e pura ia crema dl 
lotte non deve prere ne vasi un! altezza maggiore di Ba fg eo 
timeivi, -« Seconda Aferer, i vasi da lotte di miglior forma iunno 
sa dmeghezza di 40 contimetri superiormente di 18 centimetri in- 
fertoa niente; © la profondità di 15 centimetti. -. Secondo Sehatiiz 
bonno in fargliezza di 54 0 66 centimelri nelle  porie superiore 
ci 56 conlimetzi nello paete inderiore, e lo profondità di solo 
F4 cthtmetii, Si vele quanto queste dimensioni differizcano de 
quelle in us presso di ngl. 


sera, Nella primavera e nell’ Autuono la ere- 
mo è nella temperatura opportuna per essere 
batiote. 

Lo zaogola non influisce sensibilmente 
nella quantità nè nella qualità del burro. Nel 
forne la sceelta bisogna considerarne la .con- 
sistenza necessaria a metterla în movimento, 
e vedere che torni facilo Il metleria perfet- 
tamente in ogni sua parte. Se non vi si 
trova quest’ ultimo condizione, la più impor- 
tante di tutte, bisogna rigetteria, Prima di 
servirseno bisogna sciacquarla, |’ inverno col- 
l'acqua calda, e la state coll'acqua fredda. 

Alla manipolazione del butirro, come sia 
estratto dalla zangola, generalmente non si 
di la debita importanza. Per aver butirro di 
durata bisogna che il latte di burro ne sia 
estratto perfcitamente, ed acciocchè conservi 
la sua fragranza non si deve manipolario 
nell'acqua, come generalmente fanno, Ne' 
paesi dovo la fabbricazione del burro è me- 
glio intesa, lo si manipola con una cazzuola 
di legno; noi però crediamo che ad una 
mano esercitata non si possa sostituire istro- 
mento veruno. Ecco il procedimento che noi 


raccomandiamo, qualora si voglia ottenere. 


butirro da tavola il più fino, il più delicato. 

Il burro tratto dalla zongola viene posto 
sopra un largo tagliere, ovvero in una mu- 
dia a quest uso destinata, secondo la mag- 


giore o minore quantità. La persona che dee. 


manipolarlo, lavatesi perfettamente le mani, 
lo immerge in acqua calda al maggior segno 
che sopportare possa, e poi nell'acqua. fredda. 
Con questa precauzione il burro non s' ate 
tacca alle mani, Si fa allora a premerlo fra 
le mani, a golsa di palle, e ciò tanta 


lungamente e fortemente quanto è necessario, 


cioè finchè non ne esce più latte, e pore 
asciutto. Indi lava ii tagliere con acqua fred. 
da, avendo cura che quest’ acqua non tocchi 
il butirro. Stende il burro sul tagliere, sparge 


suvvi del sale bianco, asciutto, tritato finis- 


simo, nella proporzione d'un pugno di sale 
per ogni 10 chilogrammi di burro, Impasta 
ii burro nuovamente a piccole porzioni, fin- 
chè il sale siavi perfettamente mesciuto, Lo 
riduce poi in vruotoli o pezzi di forma cilin- 
drica, lasciandolo così da 8 a 42 ore sul 
tegliere o sopra un’asse piallata e perfetta» 
mente netta, in luogo deve l'aria sia tem- 
perala, asciulla e pura. Quel tempo è neces 
sario, acciocchè il sole possa sciogliersi ed 
assimiiarsi il latte di burre che fa pressione 
delle mani non potè far uscire. Dipoi impe 
sta nuovamente il burro, come. precedente» 
mente, manipolandelo finchè lutte le piccole 
belle d'aria, tutte le gocciolette di liquida 
prodotte dall'azione del sale sieno affitto 
scomparse, e il burro formi una massa fina, 
tenera e perfettamente omogenea. Bisogna 
saper cogliere il momento in cui la manipo- 
lazione dee cessare, perciocehè se la si pro- 
lungasse, il burro diventerebbe molle, sco- 


dante, e più non soddisfarebbe nè al gusto, 


né alla vista, 

Gosì procedendo, sì otterrà butirro pu- 
rissimo, delicatissimo, di gradevolissimo sa- 
pore, perfetto così per la tavola, come per 
iungimente serbarlo, e si conoscerà quanto 
è superiore a quello che favano ripetutamente 
e manipolano colla cazzuola. 


àa di Cent. 50 — Le fine st coniano a decine. 


nen cme seni 





Sc s'ha da vendere ilgburro al minuto, 
gli si dà colla cazzuola la forma ed il peso 
che sì crede; se all'ingrosso, lo si rduce iu 
poni, e lo si mette in barili. ì 

Volendo conservarlo, dopo la manipola- 
zione già descrilta, lo si stende di nuovo, 
per incorporarvi altro sale, circa un terzo 
della giù adoperata quantità, e lo si mette 
dipoi in vasi di terra o in dogli, premendolo 
fortemente, sicchè mon resti alcun vuoto. 
Prima del butirro si mette uno strata di 
sele nel fondo del vaso, ce se ne mette an- 
che .sulla superficie del Dutirro, quando il 
vaso è pieno; si cuopre il vaso e lo si serba 
in luogo quanto più fresco e più asciulio è 
possibile. I vasi o dogli devonsi empire in 
ona sol volta. Sc al burro si aggiungerà un 
po di zucchero in polvere, oltre al sale, 
contribuirà ella sua conservazione, mentre io 
rende più gradevole al gusto. 

Per calorare il burro si adopera il sugo 
di carofte, il sugo estratto dal fiorrancio, il 
zafferano ed il rocà. Dicono che il sugo dello 
corotie nucecia alla conservazione del burro. 
Il roci, in Ledesco or/ean, sostanza estratta 
dai grani d’un albero che cresce nelle Indie 
eccidentali e nell'America, viene general- 
mente adoperato in Olanda e nell’ Holstein. 
Lo si considera quale sostanza alfalto inno- 
cente, e dispiace sole che dia al burro ua 
colore rossiccio. 

fcontizua] 


F. YVILLESOY . 


seno 


ISTRUZIONE OPPORTUNA 


per fare al bisogno cino senza uva, € si- 

mile a quello dell'uva, con ogni econo- 

mio e salubrità, ossia vino perpetuo ad uso 
comune. 


[contifiuazione & flne.} 


I Metodo pratico del vino perpetuo fondasi sulla 
sonfezione di un mosto vinifico o vinificatore, fatto senza 
uva, il quale in fermentare somrainistra on vino simile 
a quello d' uva, fondandosi al tempo stesso sulla com- 
posizione di una farina rivinificatrice, falia con niate- 
riali congeneri a quelli del profato mesto, la quale, 
infusa insieme con acqua entro il discorso vino, no 
mopntiene permanenti Je medesime qualità vinose. Porò, 
quanto è agevole l'accennata confezione del mosto fer- 
raentante in vino eccellente, altrettanta sono richiesto 
speciali accuraterze per la composizione ed uso della 
farma rivinilicatrice, destinata a inanlerere la massa 
vinosa cos tutte ie cuce buone qualità in via economica 
& salubre, 

el quale proposito giova avvertire, che como il 
mosto vinoso componesi di furmenio, di fermentabile, 
i fermentorio, in loro associazione sciolta ed emub 
sive, così la farina rivinificatrica deve comporsi di si 
mili matemali, in ossociazione solida fariviaceo, selubili 
ed cmulsionabili vella inassa acquea vinosa. Loonde per 
la confezione del mosto fia necessario il fermento al 
buminvide glultinoso, in istato di lievito panario ben 
fresco ed attiva, e fia pure utile il Fermenitabile 
zuccherino giucoso, in tale forma composta, pron» 
tissima ad avviarsi alla trasfornisszione aleoolica entro 
i} fermentovio acqueo salino lanninico, quale liquido ac- 
concio allu fermentizione vinifica. Ma nella cumposi. 


“zione della farina rivimificaltice Locoa iivecc adatto ji 


fermento di cerceala solido farinaseo, che addivicno al. 
tivo per fa sua infusione entro il liquore, viuscande 


pure nella farina stessa ‘ndaltato il fermentabile, din 
zuccherino sia glugoto, solido farinaceo, in. un. coi 
materinli o principiî parimenti farinacei del fermentorio. 

Che se nella confezione del mosto: sccorroto il 


fermento, il farmentahile, jl.fermeulorio, associati e-pro- 


porzionati fra loro, in via medio, per uno di fermento, 
ditci di fermentuhile, cento dì fermentorio, invece nella 
scomposizione della fariva rivinificetrice simile progres- 
sione di termini oczursa pinitosto con tun centesimo di 
fermento, uno intero di fermentabile, nitro ‘centesimo 
di.fermontorio, in principii solidi Birinacei. E siffatti 
materiali con tale proporzione associati fra foro cd in- 
fusi, insieme coll’ acqua, entro la massa vinosa, addi 
vengono acconci ed opportuni sd ogni Iriviniftcazione, 
prestondosi così n riprodurre la stessa massa vinosa 0 
x mantenerne costanti le sne qualità di vino perma- 
nentemento buono ed ottimo. Di tal guisa scorgesi'che 
la farinn rivinificatrice 8'incardinn e si aggira su una 
parte coslonte di materiale 2uccherina trasformabile in 
alcool e gas scidu carbonico, con frazioni centesimali 
o millesime delle parti di farina di frumento, o allro 
simile cercale, di orzo tostato e ghianda lorrefatta, di 
fiori nvomatiai o erbe gradile, di cremora e cenere, o 
altrettali parti -anline. 

Siffatta forina poi infondesi, in un coll’ acqua, en- 
teo la massa vinosa ‘nella proporzione da una dramma, 
ossia un attavo d'oncio, a un’ oncia ciren per vgni Lib» 
bra d'acqua introdotta nel vino, e più o meno a se- 
sonda che trattasi di vino più 0 meno generoso, Ed ove 
il liquido proceda con fermentazione soverchielnente 
intensa ed ‘inforzata, giova rivinificarlo mercè acqua 
fornita di minima quautità della farina rivimificatrice 
fino « che resti moderato ogni processo fermentativo. 
Anzi qualora il vino troscorra fiuo all’ acidezza, ossia 
alla punta acida, riducesi di leggeri, mediante le svi. 
usture e rivinalure .acquee, 0 con dbequa appena 2uc= 
chevata, nlln tempera migliora @ alla bibita, che ma- 
glio iggrada. 

Tale farina rivinificatrice componesi in quantità 
maggiore o minore a talento e piscere, conservandosi 
a dilungo immune da ogni alterazione, Al quale oggetto 
conviene bene rimescolarna e mescerne i suo! ingre» 
dientì «ni inassimi ai tninimi, imperocchè, guanto me- 
glio distribuiti uniformemente in tutta la massa farina» 
cea, tanto più la massa stessa conservasi iu ogni sua 
parte inalterata, Giova poi manlenere l' allestita farina 
jo vase ben -difeso dall’ umidità atmosferica, che di 
leggierì investe quella farina: stante lo zucchero meno 
purgato e il sale risultante dall’associazione del cre- 
moré tartaro colla cenere comune. È 

Ove poi la massa rivinificotrice venga composta di 
malcerialt scadenti e in ispecie di zuechero colorato im- 
puro, comunicando qualità disgustose al vino, vi si ri» 
paro. con altra farina allestita mercè zucchero biznco 
puro, ovvero provyedesi ad ogni sconcio, sia consur 
mundo tutto il vino, sia volgendolo ad acetificazione, e 
rinnovando il mosto vinaso in un colla migliorata fa- 
riun rivinificatrice, E qualora il precipilato sedimentoso 
della:massa yingsa, sia cresciuto oltremodo, specialmen- 
ie per depositi lenti ed accumulati di eterogeneità di- 
egustose, conviene ridurlo a giusta misura, decantando 
il vino-per toglierne il sedimento in perte 0 anche in 
tutto, Quindi rimettesi al suo posto il liquido vinoso, 
‘glie, pel ritenuto fermento disciolto ed emulsianato, tor 
na capace di prestarsi a base della rivinilicazione ma- 
todica, con isvinature e vivinalure all' indefinito. 

E qui alla perfine giovi esporre la ricelta pop 
lare più speditiva della farina rivinificatrice in misure 
modenesi e decimali, calcolandone la quantità occore 
revole per un mese ad une persona che abbia a ri» 

 vinificare giornalmente un litro ossia boccale di bibi- 
da vinosa. 

a) Libbre tre (kil. 5,021} circa di zuechero fi- 
nmamenta polverizzalo, così che sia agevole rimescolarlo 
uniformemente con altre sostanze parimenti polvoriz- 
‘ate, ma in quantità minori o mininte, 

db) Un oncia fkil. 0,028) circa di Mrina di fru- 
mento o consimile cercale glutinoso fecolento, munito 
della sua crusca, soitopasto alla torreluzione bianca ene 
tro vase immerso in hagno maria per ua’ pra 6 dug, 
così che resti addolcito e sfarinato vieppiù, e quiudi 
-Viemmeglio mescibile colla massa farinacea. 


e) Altra oncia {kil, 0,028) complessiva di orzo 
tostato e phianda torrefatta, in farina esile, esposta 
aì divetti raggi del sole che la sfumano, conferendale 
inoltre qualità gradite all’ olfatto a al gusto, e conye- 
nienti al processo vinilico e rivinilicatore. 

d) Mezza oncia {kil. 0,034) in complesso di 
Sori di samlipco e verbasco, di selnrea e basilico, ben 
scccati al sole e polverizzatt, soppestandoli entro 
mvrtalo, 

e) Mezza oncia (hil, 0,014) pure complessiva di 
eremor laltaro e Cenere purgata. 

£} Si rimescolino tali sustunze l'una dietro l'al- 
ira, cioè successivamente, cominciando dalle miuori ia 
muautità e progadendo allo maggiori fino alla massima 





2uecheritn, in guisa che ne risulti una massa furinscea 
‘coi 8048 varii ingredienti ‘uniformemente distribuiti per bi 
‘ogni minima porzione dollu massa stessa costiluente e 
‘ rappreseninate la farina rivinificotrice, 


ogni materiale componente l'accennota farina rivinifi- 
catrice, all’ uopa di fer prevalere a talenio e piacere, 
nelle rivinificazioni successive, or piuttosto !' uno, ora 
piuttosto Paltro di quegl’ ingredienti, 


h) Iatorno a simile farina veggasi altresì l'opu-. 


scolo Metodi pratici per fure al bisogno pano e vino 


con ogni economia e salubrità, ec. Modena, Tip. Ros- 


si 1854. 

NB. Come la massa mostosa del succo d' uva, en- 
tro ii Uno, si dispone in tre sicati, l' uno inferiore, 
l'altro medio, il terzo superiore { Opuscolo: Metodi 
pratici, ec,, pag. Go}, e come in questo lerzo strato la 
superficie superiore addiviene feroce di produziani or- 
ganiche quali di mulle o crittogame, non che d' infu- 
sori e d' inselti, così ln massa del vino perpetuo offre 
uno slrato superiore tendento ognora n consimili pru- 
duzioni muffatitcee in un cogl' insetti moscherini carat 
terislici della fermentazione vinosa. Nello stesso vino 
perpetuo pot il suo sirato superiore, che giovn ognora 
ristretto, risulta composto dalla parti farinncee, in i- 
specie ‘albuminoidi glulinose, sollevato a galleggiare 
stanta il processa fermentativo, e le queli schiumate € 
raccolte, quanto più immuni e scevre d'ogni mulla, 
tanto meglio valgono a fermento attivo e buvno, o per 
vino, a aceto, ed anche perla panificazione in via di lie- 
vilo acconcio a fur pane. Laonde conviene levare melo- 
dicamente dallo strato superiore del vino perpetuo, fra 
ogni svibatuva e rivinatura del vino stesso, la maleria 
più galleggiante ed emerso, schinmandola e riponen- 
dola in vuse apposito per conservnrla immersa entro 
ij liquido disposto ad aceto, evitandune di "Lal guise le 
dissaluzioni corruttive e le produzioni verminose, 


Bodena, nell’ agosto del 195. 


erre rr e 


RIVISTA DRAMMATICA 


*fne, v, nu. antecedente) 


li Aonte Cristo di Guallieri a Costelli — L' Asse. 
dio di Silistria: di Poggioli — Donna ca uomini di 
Marmo. Uti.legale al secolo XVI, di Calucci — Le a- 
eque di Ruano — Alissandro Pitabile che pubblica 1 
suoi Drammi. — Un cavaliere d'industria. 


- «Gli ultimi casi dalla vita di Mante Crislo hanno 


(offerto argomento di. dramma ai sigg. L. Guallleri 
‘2.doll, G. Costelli, bolagnesi. Tal Javoro venne pro- 


dotto all'Arena del Sole, a Bologna, il 28 agosta 
passato, e si replicò noi successivi giorni di 29 e 30. 
Da questo dobbiamo argomentare la buona acco- 
glienza cho le fu fatta dal pubblico, .e i pregi di 


‘cui in composizione dey' essere poro 0 troppo semi- 


nala, E per .verila, i giornali ne discorsero con fa- 
yuro, asserendo che il dramina in Lu{le le sue parti 
e ne’ svariati caralteri fu trallato con ‘mollo magi- 
siero d'arle, che il prestigio teatrale vi traluce in 
grado eminente e che lo scopo anché morale fu con 
sano accorgimento assai bene ragglunto, Il prologo, 
il terzo e quarto alto furono trovati i migliori. Sen- 
za entrare in discussione sui merili maggiori o mi» 
novi del Montecristo, che non conosciamo, ci limi- 
teremo ad un avviso il quale potrà servire non solo 
pei sigg. Cosfelli e Guallieri, ma ben anco per Lutti 
quelli che si senlissero chiamati da improrido de- 
sicieria a ridurre in drammi e commedie i romanzi, 
specialmente francesi. — 

L’ingegno di un autore si appalesa anzi tutto 
nelta ricerca del soggetto drammatico, IL qual sog» 
getto polrà benissimo convenire ad un’ epoca e paese 


‘delerininali, e non prostarsi a tempi e nazioni di- 


‘verse. Il fine dell'arte è subordinato alle tradizioni, 
condizioni, costumi, interessi della socielà in mezzo 
alta qualo si vive, della pulria a cui si è obbligali 
di servire col corpo e coll'anima. Se dunque in I- 
talia vogliamo che il teatro dia risalito (ne sia lecila 
l' espressione) agli angoli saglienti della storia pa- 
zionale, e risponda al carallere, alle abitudini, per- 
sino ai vizj dei nostri conterranei, vedesi a prima 
giunla come non sia cosa indifferente quelta di saper 


‘scegliere la maloria cui vestire dello (ovme dramma- 


tiche e far ministra di dilettevole istruzione al po- 
poiu che domanda di essere illuminato. E l'argo- 
mento noa basta. Conviene, di più, che l'attitudine 
a serivero pel tealro si manifesti nello sviluppo di 
quelle circostanze ehe servono a formare il bullo ca- 
mico, e a motivaro la produzione dell'effetto, A 
comporre dialoghi, noche nalurali e vivaci, poco si 
richigdé; ma a congegnarli fra loro in modo da at- 
tenero chu lazione uon illangnidisca per difetto 0 


ni E} Giuvn avera dispovibila a separato oziandio . 


per esuberanza di scene, cl vuole utto studio parti» 


| colarissimo. Or bene: finché'ufio serittoro asliensi 


dalla fatica necessaria alla‘ricerva del'soggelto dram- 
matico, e dall'altro incarico, non meno essenziale, 
di svolger questo soggetto in maniera che le singole 
parti, aticlie divise le une dalle altre, non pregiu- 
dichino all'armotla ch'è principio di perfezione, 
finchè astiensi, ripetiamolo, da questo duplice offi- 


‘ cin, hon sarà aulere che per nielà, arizi meno che 


per metà. 11 prendere per base del proprio lavoro 
un tavoro altrui, naluralmente reca danno all'ori- 
givalità det primo, e tanto «più questo danno sì ac- 
cresce, quanio pit lo sviluppo del secondo contri- 
buisce a scemare il bisogno d'Invenzione da* parte 
ulel lavoratore, Quando da un romanzo: desumasi 
Pargomenlo d'un dramma e.la lela rispeltiva, il. 
merito di questa e di quello è dell'auvlore del ro 
manzo non del compositore del uramma. Diremo: 
unzi di più che in questa opera di riduzione l'uu- 
lort tel dramma è, in faccia al pubblico, clò che 
sarebbu il rigaltiere al confronto del negoziante di 
Inerci nuove. Esso raccoglie, raffuzzona, rImbianca, 
ma non ronde del suo, che quesl' apera accessoria 
del raccogliere, raffazzonare e rimbiancare. 

Perciò ai signori Guallieri e Costetli sarà facile 
i persuadersi come il principale callaboratore det 
lora dramma sia stalo l'artefice del romanzo da cui 
il dramma venne desunto. Si provino essi ad edifi- 
cure sui terreno proprio, giacchè non mancano di 
buona disposizione a comporre per la scena; 0 al 
manco, pur volendo limilarsi a rimanere nella classe 
di quelli che speculano sul voltare in azioni dram- 
maliche è romanzi altrui, abbiano cura di non'ri- 
correro nile fabbriche francesi dal cui contatta l'arte 
nostra è d'uopo che si emancipi se vogliamo richia- 
marla ai principii e carattere che le vendero rico» 
nosciuti coma nazionali, i 

E qui lasciamo Montecristo per portarel a Silì- 
stria, Infatti V' Assedio di Sitisiria è un nuovo dram- 
ma in 5 alti cha il sig. Francesco Poggioli scrisso 
pel tealro Carignano di Torino, 1) Poggioli è autore 
di allve ollo o nove produzioni teatrali, ma questo 
è ii primo saggio ch'egli abbia dalo d'una discreta 
allitudine alla lelteralura drammatica. 

A Torino slesso vennero esposte tra le altre no- 
vità Le donne di Marmo, poi un' altra donna di Mar. 
mo, poi infine Gt uomini di Marmo, lavoro que- 
sl'ultimo del sig. Monticini ché sparso il suo dram- 
ma di buoni frizzi morali e di scene ben dialogate. 

D'altra parte a Napoli si stava preparando un 
nuovo dramma in 5 atti del sig, Raffaele Calucei, 
col titolo Un legate ai secolo XPE., tratto dalla slo- 
ria viceregnale napolilana; come pure a Na pali stes= 
84, venne rappresentalo con felice esito un'altra pro- 
duzione nuova di aulore italiano, inlilolata Le a- 
cque di Roano. Intanto il sig. Alessandro Vilabile, 
pure Napolitano, pubblica una secanda raccolla dei 
suoi drammi. Tre di questi ebbero l'anore del pre- 
mio, quando nel tealro Fiorentini vigeva codesta 
islituzione. 

Chiuderemo ia nostra rivista, riportando dalla 
Polimazia di Famiglia le seguenti parole intorno 
al Cavaliere d' industria, commedia del sig. Martini, 
iosrano, che fanto incontrò sui leatri di Firenze, 
dopo le vicissitudini a cui è andata soggetta in al- 
tri pacsi a dopo la mala accoglienza ricevula dalla 


Commisslone Torinese per l'ammissibilità al con- 
corso, 


» Il Cavalier d' Industria presuniato alta Com- 
missione istiluila in Torino per giudicare dell'am- 
missibililà dello produzioni presentale al concorso 
al premio deslinato dal Governn piemontese alla mi. 
gliore opera drammatica, fu rigettato come non re- 
cttabilo! Immedialamente dopo fu rappresentato ia 
Firenze al Cocamero per sei sere, e sempre con s- 
Eual successo; poi con esito freddo a Milano, in- 
cerlo a Livorno, ollimo a Genova, trionfale a Bola: 
gua, finchè tornò dalte sue peregrinazioni a pre- 
sentarsi colla compagnia Sarda sullo sceno dal Co- 
comiero la sera del 418 agosto, 

Noi non c’incarichiamo di spiegare queste ano 
malie, queste fasi d'un medesimo lavoro lelterario 
innanzi a pubblici dillereali; ci contenliamo di di- 
chiarare che, alterrati innanzi la profonda stupidità 
della Commissione Torinese, siamo di unanima sen- 
tenza c0) Pubblico del Cocomero, 

E poiché non ci fu dato di render conlo di que- 
sto lavoro quando venne rappresentato la prima 
volta in Firenze, cogliamo l'occasione di rendergli 
l'omaggio cho gli deve la critica. 

Nel primo atto l’autore ci fa testimonio della 
invidiabile posizione che il Marone dî Newdorff, il 
cavalier d'indastria, gode in socletà e non mica in 
una socielà mesevlala di elcinunti equivoci, di bla- 
soui recenti, di parrenzs ancor poco delersi dalla 
rozzezza natia; ma nella creina dell'alla società, nel 
fior del gran nando. 

Esce un gran ballo dell'' ambasciatore d’ Inghil- 
terra; i cavalieri e le dame attendono nell'atrio la 
carrozza ; e nel loro vario e interrotto clinguellio voi 
sentite il profuma delicato è piccanio dell'arista- 
erazia di razza. I nomi degl’ interlocutori voi capite 
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sho appartengono alle famiglie più cospicua della 
città; i nomi che ii guardaportone guilonalo chia- 
ma dall'arco maestoso dell'atrio son nomi di duchi, 
di marchesi, d’ambasciatori, i nomi più iKustril dei 
gus mondi. Ma intanto fra tullo questo movimento, 
fra tutto questo fasto, fra lulta questa oleganza di 
chi si parla? ehi occupa gli animi? chi assorbe l'am- 
mirazione, Vinvidia, l'odio, l'amore di tutti T Il 
Barone di Newdorf, il civalier d'industria. Egli na 
eccilato fino allo scandalo la gelosia del duct d'Ai- 
tavilla: la bella o ricca contessa Marla di Valdi. 
prato suspira per lui, già spergittra Ìn cuor sub al- 
l'amore Ingenuo e caldo del marchese Emanuela 
Silvani; la marchesa Orlensio di Camposhiaro, ci- 
valta emerita, ambisce la sua corta è sacrificherebba 
volentieri al focoso messicano il più che dieeliustre 
cavalter Dionigi, viltima designata, per ia sua ma- 
nia delle specalazioni, a tutti i casciatori di azio- 
nisi, e pel momento in pugno dei irionfante barone 
a causa del bitume del Marocco, In mezzo al viavai 
de' convitatl, sile conversazioni inlerrolle, il baro» 
tie trova una parola per tuti, non sì în perder di 
vista mai; e, sublime abilità! Jo ammirazio Lutti di- 
sinvolto è gaio depo ch'egli ha givesto, è perduio 
con impassibile serenità diecimila franchi [Atto £.) 


Il cavalier d'industria però non cura l'ammi- 
razione, nè l'invidia, nè l'odio, nè l'amore sa non 
in quitilo li possa converlire in moneia sonante, 
Così s' egli canvila gli eloganli deila città in casa 
sua, egli è per dopredarli, inebriali, giuocando ; se 
costringe la bella vetova di Valdiprato a recarsi 
mascherata presso di sè, egli è per luflar le mani 
a sua posta nel forziere di lei; di cuni sconta fino 
i rimorsi o fa compassione pel trmililo Emanuele: 
co quest'uosto che spente, per un fenomeno [roppe 
frequente nvi nastro stalo sociale, un' organizzazio- 
ne feruso, una mente lucida e poderosa, un animo 
intpavido in bassi intrighi per un fine più basso 
ancora: mentre i suoi convltali boavono è affogano 
nei liquori il peco senno che si rilrovano, corrom- 
pe l'animo del nabilto ed appassionato Emanuele, 
regola i conti col sua Bbanchiero usuraio, seduce 1a 
contessa, ingalfa il cavalier [Monizi neil'impresa del 
bitumo del Marroto, e manda gii amici alleggeriti 
dal giuoco di buona parle del loro danaro, (Alto I7.} 

Nulla può far naufrasare il barone: nulla fuori 
del vero ainore di Emanuela, o della gelosia che ne 
consegue. Per distornara i sospetti da sì, Maria il 
cavalier d'imitsivia, li dirigo sulil''elesanla 0 log- 
glero cavalter Guidenzio, Ma l'indole impetuosa di 
Emanuele fa nascero pel barono nn nuovo pericolo 
da quesio slrallagemno, Gaudenzio sa che la bella 
contessa in quella medesima mallina si reco a lro- 
vare il barone, Sfidalo da Emanuele, non sa cont- 
prenderne il perché; ma quando questo perchè gii 
vien detto, quando sente che padrino di Emonuch 
-strà ii barone di Newdlorl esso slesso, allora posto 
da banda ogni riguardo svela all'amico irritato © 
giaco l'intrige dei barone, La stella del cavalier 
d'indusiria comincia ad impallidive, {Affo II) 

Egii na ha un vago presentimento; e fra il iur- 
bine di amori, di rivalilà, d'ire, di gelosie, che ha 
suscitato în quieiti che to circondano, mentre pensa 
‘cad sbbandonate on campo oramai slrullato, calcola 
Iranquiillamente il prodallo della sua abilità, Ma- 
gnifeo-prodollo, teltorit bilancio irionfale! trenla- 
mita franchi di guadagno netto in ire mesi! En hi- 
lancio da disenslore un galantuomo dal mestier di 
gilanluomo, sc d'omestà fosse un mestiere, Inlarito 
i pericoli si aumentano ancora, La marchesa Orient 
sit, spinta dalla vanilà, viene, mascherala ail im- 
pegnare il barone perchè l'arcompagni nella netto 
al veglione; e poce dopo coco la confessa Maria 
spinta dall'amore è dal rimorso a cercar modo d'im- 
pedire il duello fra Emantela e Gautenzio, La mar- 
chesn si nusconde in una stanza, è poto dopo ta 
contessa è cosiretla n nascondersi in un'altra dal 
supracciuncero iinprovviso e violento di Emanucle, 
Qui cerlo la furlanterià dei barone sta per essero 
svelala ® punita, perchè il focoso amante della con- 
essa, già informalo da Gaudenzio, Ia video enlrare, 
la vide cogli vecchi proprii entrare nella casa dol 
barone, e viene a chiedergli ragione dell'insalio 0 
del tradimento, Ma che giova, quanto il barone può 
mastrare ail Emanteio che una derma in domino 
venne a frovarto, si; ma che questa donna non È 
ia contessa ma la marchesa? Delle duc dame nasto- 
gle presso di iul, il barone rimanda Ortensia, ed 
Einantucle la vede e sì rassicnra; non senza però 
aver prima pagato il suo iribulo al cavalier d' in- 
destria, che per duemiie franchi imprestati al gia- 
vile, {roppo appassionale per assera oculato, gli fa 
firinire medianlo un barrato di carlo fraudolento, 
una cambiata di ventimila, Fino l'usuraio-banchiero 
Salomone non va esento dal tributo alla furberia 
tel barono, dat quale ricavo fa cambiale di venli- 
mila franchi di Emanuele falsa nella cifra, co lina 
camhialo di venlicinquemila del duca di Allavilia 
foîsn nelta firma. (Afto IF,} 

Ma fra il cavalier d'indestria Gil banchiere 
isoraio la narrita è da galcollo a marinare, Ra stelta 
dei cavalier d'industria tocca gl tramonto, Non in- 


vano egli avrà data, sia pure porbe ore Innanzi ili 
“parlire, uns cambiale falsa a quel Inpo-cerviero di 
Salomone, Mentre il Darona sputato dalle dame 


le inganna ambedue, in casa della coniessa Maria, 


dopo avere da lei, come sus promessa sposa, rice- 
vula una carta di procura per liquidare ed esigere 
cerfi crediti a Marsiglia, sul procinto di partire con- 
suma l'ultima Impresa, Sotio prefeslo di correggere 
e impedira il caltivo odore del lume lo spegne, e 
col l'avore dell’oscurilà invola le perio della con- 
iessa : poi disinvollo sgiuta 0 pariv: quanto succes. 
sivamente due degli eleganti della conversazione è 
l’usurgio Salomone sopraggiungono a narrare l'ar- 
resto della carrozza di posla destinala &t barone, 6 
del burone stesso, L'usuraio aveva fiutafa la falsità 
delta combizio del duta d'Altavilla 0 sveva prov- 
veduto, Lu carta di procura della conlessa Matia, # 
Vastuccio delle perle fruvato indosso al barono fi. 
niscono di rivelare a qual uomo fossero siate aporia 
a due battenti le porto aristocratiche della capitale. 
Nella confusione generale Gaudenzio smininisira 
questa piccola lezione alle due dame; « Signore 
mie, non v'è rimedio: silenzio dunque; ma la 
lezione mon sin almeno senza voslro profitto, Vi 
sovvenga qualche volta rho gielo italiane, e che 
il preferire agli uomini del vosiro paese chi vio. 
ne d'olti*slpo è ingiustizia 0 follia. La scelta di 
un marito nun ètfquella del figurino, Spero che 
il cavalier d'industria vi abbit aminacelrato per 
sempre. » E qui ha fine la commedia. » 


bk to ce E E ®» 


CORRISPONDENZE 
DELL’ ANNOTATORE FRIULANO 


— 


Fri 
tin 


Rimembranze di un pellegrinaggio in 
Carnia. 


LE MINIERE DI SAPPADA] 


Benigno lettore, se i-precodenti mici seritli 
mon li hanno del tutto annojato, seguimi anche 
un puco, onde possiamo annuiraro e considerare 
assieme le ricchezza mineralogiele del territorio 
di Sappada, Non immaginare però che i monti, 
per eni dobbiamo avviarci, sicno segnali da strade 
‘0 sentieri agevolii né: chi sale o scende per gue- 
sti conviene ché sovente si suli com mani 0 con 
piedi, unzi per muovere più sicuro fa d° uopo che 
s'acmi i piedi coi grifi *}, e la mano con un lungo 
e robusto basione, Seortati da una guida indigena, 
carca gli omeri di una gerlia con entra scalpelli 
eomartelli, indirizziamo i passi ad una miniera di 
‘piombo, o per dir meglio, ad un silo, in cui vi 
ha chi dara alneremente Je più ardue fatiche, av- 
valoreto dalla speranza di incontrare gli sirali di 
questo metallo. Dokbiamo salire un'ora e mezza, 
e forse anche due, prima di giungere alla mela, 
ma ristando ad ora ad ora, e contemplando quella 
bella: nalura, riusciremo al fine del nostro cam- 
mino, senza accorgerci della lunga falica, ed ob- 
blitodo « dla nola e ii mai della passata via,n — 
Eccoci finalmente all'ingresso della Groila: entria 
ino braneolardlo, perchè Il luogo è d'ogni luce 
mulo; provedinio foenfamente, Za fenebris fwces, in 
fondo a guell’anlro sceorgesi un lumicino, e adunsi 
replicati colpi di morielio, che risuonano formida- 
bili nella oseariltà c nel silenzio di guell'antro. — 
Canmuinato per cingue muinoti, ecco alfacciarai a noi 
una creatura umana, che soia soletta si alfatica ad 
ollargore e  prolurigare a forza di mine, quella 
spelonca, che da un'anno si argomenta a scavare, 
emule rigverire il inciallo, 0 tanti stenti sopporta, 
solo per la scorsa merccde di poco più di una 
lita al giorno, 

Il primo pensiero che preocenpa l'animo di 
chi si accosta a quella Grolli non è già quello 
del inetallo, ma bensi quello dell'uomo, che, sora- 
merso nelle ienebre, si procaccia il pane n prezzo 
di tandi rischi, e di tanli sudori, in un antro, in 
eui P'aequa da ogni pinto Erapela, Che erolli un 
sasso dalla volta, ed esso rimarrà elriuso fi, senza 
speranzi che le sue grida siero infese da anima 
viva, e che nessuno quindi si ievi in suo soccorso, 
Agli non lascia moi ti suo carcere sollerranco, 
fuorchè nei di festivi, nei qualt concorre ai reli. 
giosi uffizii in Sappada. — Chi volesse conoscere 
qual’ immensa. scissura sia l'essere privo del lu- 
me degli occhi, entri e cammini in quello speco; 
chi desidera vedere L'immagino di Lazzaro ser- 
gente dalla Comba ai cenno du Cristo, guardi a 
quel minatore. — Una sola, parola ancara su guel- 
l'infolice, I suo abiluro sarge di presso alla mi- 





"i THeesi grifo un'ordiguo di ferro, munito di 6 ad 8 punte 
che st affibbla con coregge sotto alle scerpe per impedire lo pci= 
vulatienio. 


niera; è costrullo con tavole, e riparato con step» 
pie e con terra dalla pioggia e dal vento, ed è sl 
basso ed angusto, che il minatore può là entro 
appena muovere e lizzare Ie sua persona, — Ma 
torniamo a bomba. Lo traccie del metallo scoperto, 
promettono molto, Alcuni sessi da me raccolli, seno 
ossoi ricchi di un mnineraie, che mi sembra preci 
samente gelera, 0 piombo solforato, commisto a 
qualche poco d’argento, Non mi parve plausibile 
il modo tenuto neil' investigazione di quella mi- 
nigra; poichè se, invece di lbuesre orizzaninimente 
i monte n circa d4 della sun altezza (come si & 
fallo e senza avere ancora incontrate la vena), lo 
si avesse forato più in basso e vorlicalmente, parmi 
che si sarebbe riusciti meglio; e In questo parere 
concorda anche l'opinione della inia guida, c quella 
del minatore stesso. In qualunque modo però si 
Fivori, & cerlo chie it minerale si rinverrà; quindi 
la questione ora non è che di tempo e di falica è di 
tornacomie. — Dopo osservata questa miniera, mi 
recai in un'altra, pure di piombo, la quale benchè 
promellesse mello, fu abbandonata, dopo aver ap- 
profundoti gii eseavi, verticalmente per alcuni pie» 
di — loi condotto in altri tro 0 quattro punti, 0 
dovunque raccolsi pietro ricche di piombo argen» 
Lifero, accoppiato ad altri melaili, Afevni di questi 
esemplari fanno eredere, che se questo miniera 
fossero  vaufruiluale, renderebbero il 60, e forse 
anche il 70 per ogni centinajo di minerale greg- 
gio. — Più in basso, alle falde di un monte, rom 
pento fr roccia, trovai copia di ferro solforato, e 
gul terreno calcare, chie lo investiva, psservai Era» 
gie di ossido di ferro. Conviene però che, som» 
misti alla pirito di ferro, vi sieno degli altri mi- 
peroli; perchè molti cristalli, iungi da offrire una 
tinta «l'oro, come d'ormtinario la offrono, aleuni 
sono d'un hellissimo verde smeraldo, altri iride. 
scenti, Affidai l'analisi di questo minerale si va- 
tenle mostro concittadino de Girolami, che ha fatto 
della Chisuica ii prediletto suo sludio, Benchè, se- 
condo il parere degli abitanti, in quesia regione, 
si trovino anco minerali auriferi, io non polei ve- 
derno, perchè ii burrone che conduee ai punto it 
cui sì vuole che esistano, è sì ero 0 sì dicupato, 
che non mi arrischiai a fentarne lu sceso. — Ser- 
Dai aleuni pezzi, in cui si trovano traccie di sol. 
fato di rame (vetriolo celeste), e la presenza di 
giusto minerale mossemi a chiedere so in questi 
dinforni esistesse qualche sorgente di acqua sclfo- 
rica, e, come prevedeva, fumi risposio che sì, — 
La lontananza però dalla cità, ed il difetto di buono 
sirade, victano perfino di concepire il pensiero di 
fondare un qualsiasi igienico stabilimento in questa 
alpestre regione, 

Addimostrata in tal modo l'esistenza delle ml- 
niere di piombo e di ferro nol tenere di Sappada, 
sorge sponlaneo il quesilo: perchè non si usufrut- 
inano? — quali impedimenti vi ostano? — Molli e 
gravi sono gli ostacoli che contraslano questa ma: 
niera di lavori; 0 primo d'ogni allro vuolsi ad- 
ditare la mancanza di spirito di associazione, che, 
pur iroppo è fra le principali miserie della no- 
stro c delle conternini provincie, Il tentare senza 
certezza di successo, quelle miniere, non è impra- 
sa, che si addica al censo di un selo privato, quan- 
tungue opulente, c.... Il danno elie polrebbe incor- 
rere chi Lentasse solo un'opera sì ardita, polrebba 
ossere cagione della sua rovina economica. Imprese 
siffatto non, possono iniraprendersi che per virtù 
d'associazione, In secondo luago, non potendosi 
usuiruive queste miniere, senza gran consumo di 
legname comboslibile, tale industria apporterebbe 
gramlissino dono a quei boschi che formano la 
principale iechezza del paese, E poi, per guanto 
fosse grande il prodotto di queste miniere, gl’ im- 
prendilori non polreblero mai, senza soitostare a 
gravissime perdite, pagare al prezzo mercantile, il 
legname di cai avrebbero d'uope i forni depura- 
tori. Celà, diffatti, Îo pianto ceduo costano fino 80 
Fire P una, ed i residui, sia in rami, sia in radiei, 
sono dulit indispensabili agli abitanti perchè, se 
venissero foHi, non polrebbero reggere ni vigeri 
del verno. — i vero che al difetto della legna 
combustibile si polrebbe è sonperire con ia torba 
che si trova in gran copia in quei dinlerni, ovvero 
attendere alia ricerea di miniere di Carbon fossile, 
che, secondo il parere degli abitanti, a cui corri- 
spomione i principii seelogici, dovrebbero esistere 
ir questa Fegione. Ma fe spese di escavo del car- 
bone, cdl i trasporto ai ferni, sarebbero poi com- 
peesato dal prodotto delle miniere? E per ottenera 
con la lorba la temperatura necessaria alia puri 
ficazione del metalle, nen si dovrebbe forso sog- 
giacere n spendj maggiori? 

Queste cd altre ragioni devono farci parsuasi 
che, quandaneho si fossere ritrovati i filoni del 
metallo, o si avesse pofuto fare un calcolo ap- 
prossinialivo della quantità estraibile, anello se que 
sla risultasse nssal grande, fin tanto, cho i boschi 
costituiranno il primo prodotto di Sappada, lavori 
nuonmorii non dovranno introprendersi, non reg» 
fiendo quasi alla preva del tornaconto, 

Avvi però in questo paeso un'altra sorgente 
di devizie, che ae fosso usufruttagia, apporterebbo 
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vantaggi notevoli a Sappada, e grande servigio 
agli artisti italinni e stranieri; voglio dire, Il mar» 
nio, La natura largheggiò veramente i suoi doni a 
‘questa romita vallo dellu Afpi, arriceltenitgia, a posa 
disteriza dall'abitato, di una Uva di maruto sat» 
carcido forso più perfetto di quello di Carrara, 
Essendo la visita di questa cava io stope princi. 
paio del mio viaggio, mi eceai ul osservarlo, e 
considerato necutatamente parecchi Drani di quel 
marmo, mi convinsi della candidezza e della per 
fezione anco di quello che giace sulla superticia 
del monte, quactungue esposte, come ben do si 
può immaginare, a tulte ie inlemperio, Ne etaccai 
più di 60 pozzi, e in lulti scarsi siruttura ago 
carotide nerfetta e biunehezza maravigliosa, Molti si 
gecvparono Ui questa cava preziosa, ed in nurtico. 
tare 1’ Eshnio Prof GB. Bassi, che fece ogni suo 
poterv alfinelè qualcuno si peretadesse di usufrut 
tuoria,  Cerle che per compiere questa iinpresa 
converrebbe disporro di un'ingenie cupitale, poi- 
chè sarebbe uopo togliere il coppollaccio, appro- 
fondarsi nelle viscere del monte, e costruire una 
via da tradurre È marino fino al Piave. Però, se 
gii speculatori polessero fursi persuusi dell'eccel. 
lenza di questo pradolla, come potrebbero loaciar 
intentata questa apera? Ma come dubitare dei pregi 
di questo marmo, dopo che il valente artista Ma 
rignani, nostro concittadino, esaminati alcuni pezzi 
lo giudicò perfelto, dopo che l'illustre Minisini, 
e il savio dott. Giulio pref, Pirona lo dissero su- 
periore gi Corrareso odierna, dopu che PL R. Ae. 
cademia di Belfa Arti in Venezia, consuflata, favo. 
revolmento rispose? —— Danque cele acresta gli 
speculatori dall'accingsersi a ouesla impresa? — 
Con questa nono si Gi denso si boschi, a questa 
nono ostr che la difficoltà del trasporio del ura- 
dollo; imperciocchè la strada di discesa, di cui è 
d'aopa, potrobba vssere agevolnicnie costretta, &d 
il Piave offre le sue acque per la Craslazione del 
Hprino sino nt mare, 1 guadagno è certo, atleso 
l'atto prezzo del imarmo di Carrara, per essere le 
cavo di questo pressochè esiste. Che dunque 
manca? — Lo spirito di assacinzione — Cho csi. 
sie questo prezioso serbatojo, molti fe stnno, molti 
ne lianno parlato e scritte; ino nulla, pur treppo, 
si è falto -— Benehò poso io speri dallo pevera 
mie parole, pure ho voluto dirle, non foss'aliro, 
purchè. faccione prova de mio desiderio di ben 
fure — 

Cumo riputercei sconsigliatissima qualunque o- 
pera che mirasse ad usufruttuare, in quusto prese, 
miniere melallifere, così non lascierò nai dal ri- 
scordare i vantaggi che ridondorebbero dagii escavi 
dei marto, Ma conviene cssociarei, conviene asso- 
giarsi  altirisionti conati inutili, denaro sprecato — 
Se quanto si è detto è serilto, a questo granl'uopo, 
non basta, si dica e si scriva di nuova, gi istiluisca 
noovamente una Commissione di persono sperte g 
dotte, elte esamini, che provi, e che addimostri Îa 
serità del faito, è gli avvantaggi dell’ impresa, 
Latanto, io non mi stancherò mai dai ripetere: 4 
Sappada esiste una Cava vergine di lfaruio statua 
rio, uguale ai Carrarese, e forse più bello ; ASSO- 
CIATEVI, se voleto che quesla non riesca sterile, 
e disutile come il talento del Servo infedele. — 
Dehl che lo straniero uon dica più oltre, che nei 
irasandiamo tante ftesora, poichè la vergogna sa 
rebbe per noi maggiore che il danno, 
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La farina di ossa 


sequista sempre più in uso nella Germania, è nell' In. 
glulterra è usitatissima. L' effetto della concluuozione 





Tip, Yrombetti - Hursro, 


CORSO DELLE CARTE PEBBIACHE IN VIENNA 


ton essa si mantiene 0 lungo e giova a tuttii ver 
getabili. L'erba diventa più tenera, più fica e più 
desiderata dai hestiami, Fa ottima provi mettendone 
un cocchisis nei buchi duve si pisntano cappucci, ver- 
ge, cuvuli, breccoli, verzesrape, borbuliistiole, rape, pa» 
tato, e dà u questi prodolti una atraordinsrin grosscz- 
20, Due centinnja per jugero fenno un buono e dure» 
vole efletto. La farina di ossa, mescolata «ad acido sol 


Sorico di. 66 gradi e quindi a ceuto parti e più di 


acqua, fa benissimo per i prati, ed unita alla cenere 
specialmente per gli srgiliosi, Così ii Foglio seltima» 
nala di Wipzburgo, «= Troppo ai trascura presso di 
noi questo genere di concimazione. In ogni famiglia 
agiuta si possono raccogliere delle ossa in grande quane 
tità in capo all'anno, Digrassate e poi machnate dan- 
nu un cancime ottimo, anche perchò meglio atte «Î 
trusporto. Perchè non si trova nessuno che ne frecia 
uni specuiazione, sia per la campagna proprio, pia per 
vendere ad uso nltrui? In quanti molin! corre alle 
volle indasno l'nequa, che porrebbe usarsi alla maci 
nazione delle ossa e di allri oggetti che possono ser- 
rire alla coucimazione! 


Le straccia di lana 


delle quali non suolsi fare l'uso convenîente, perchè 
enche pellate frei le scopoture durano fatica n sciogliersi 


‘in buon concime, vengono dal sig. Gondin tullato in 


una leggiera lisciva caustica di untrane. Asciugale, fa- 
cilmvnte si polverizzano e si aslopernno come concime, 
gpetislmenta dei prodotti cl non occupuno a luugo 
il suolo, come Je ripe e gli erbaggi. 


Un risparmio di un 27 per 100 


sul pas d'illuminazione si annunzio a Forino conse 
guilile mercè un nuoro apparecchio. inventato dal sig. 
Orazio Giuliani, Le esperienze furono più latte du unn 
Commissione nominata nd hoc ed i risultati venyero 
verificati quali si annunziavano, 


Una scuola, di contabilità 
e di commercio venne da ultimo fondata a Verona. Da 
per Lulto si sente il bisogno di applicare l'insegnu- 


inenlo ulfe professioni sociali. Questo sia un nuovo sli» 
moly a tire ullrettanio presso di noi. 


Soscrizioni al prestito Austriaco 


fiorini 
Austria inferiore con Vienna + 1t:7,98,656 
n superiore |, # 17, 20,443 
Salishitgo 2a aaa 2,414:420 
Tirolo è. Vorarlberg... 0a x1,424,001 
BUria * . " ” . “ " ‘ " 


do 11,4 19,592 


Camua . #0. 195804 
Carniola seta +0. £,198,101 
Litoroit e Trieste, + voro. A 0gh,arG 
Dalmazia . + e» i r,63,,611 
Boemia. a , guofobioni 
Moravià . & nu 0,974,226 
Slesia a Genio 
{rollizio terr. sini. di Recpoli . 11,74,530 
vs ; dii Grecowia . . Sigla 
Buecorita 400 a - 753,620 
Tiglerin terso, om. ali Buda-Pest . 2,752,688 
di Presburgo . , 16,726,1 
» » É 17 21,109 
7 % d' Qelenburg . + arp#i,i.t 
» 


a © di Kaschu . . 3348064 

13,515,6%50 
20,236,d40 
5,570.750 
bu 3, gif 35 
iu 371,054,740 


» a di Grauvaradina 
Volroduto di Serbia è Baosto di Temes 
Croazia e Stlavonia ./ 404 
"Transilvania ; 
Lombardia . . a 


Venezia 044 24,616,701 
Coufini militaei ed LI R, armata. 8,229,066 
Somma 506,788,427 


(G. di. Penezia) 





CRON rana tI 
Wiline 26 Scilesmbre 1854. 


Il mercato hévino in Udine di questo mese, caduia 
Giovedl e Venerdì 21 6 22 fu abbastanza affollato d’ ogni 
ciasse d'animali, e'sì fecero det contrauli 0 ogni sorte, L 
prezzi sembravano bassi ai venditori ma si considera es- 
sere i normali di goesta slagione che in via ocdinaria sona 
i più Dassi di billo l'anno. 





CORSO BELLE 


Conv, Vigl. del Tesoro gu. 1, Mag. 


Avvertenze opportune per fare il vino 
- » © del momento 


+ 
«Essendo per la analattia quest'anno scarsissitna |’ uva 
# iminattra e seuze mosto gaehe Quella, la rusggior 
Minssy è forinati dar graspti, L'operazione da farsi 8 di 
rutniperta e pestleria nel vecipiente in «ui è posts, e pol 
se si altiena qualche poco di mesto, aggiungervi un pe 


AU acqua intuechernte ticpida e riscaldaniosi ripigioria un 


giorno, 0 due dopo. Der aumentare Ja massa del liquido 
e renderlo più delicato s'aggiusge per sirca ogni 190 Lib 
bre d'eava scqua raddalcità collo ruceftero, per tir cétze 
circa, Tuluno ve t'aggiuage uno e mezzo cd stiche due, 
Nell'ocqua si pongono 10 fibbre di inelazzo e 5 lbbra 
grosse i tucelteto ordinaria o meta, mescolando bene 
queste liquido e pal nel tino dapo versaiovelo, 

Si procori, come dorrebbesi fare senipre, di sommer= 
gere le vinactie fifappo, sarpo) salto al liquula, ponendavi 
Sopra qualche graticolato, o coperto burtieralo, con un 
posi sti cli esso, Così ti maleria si conserva seni e cavalo 
U pregiate vitto aì può rimettere d'acqua zuccherata, rin- 
novanio pin valle l'operazione, 

. Andatelo igctomro at Ireddo è bone, che i) focale sia 
chinsu e Lepido, Non si apntnziano cuse nuovo; ma si 
Fipeliztzi opporipntemente, perchè atiche avvertiti molti si 
diguenticato di fare ciò che giovn. Le vinperie restano 
buone per fa coftserva delle rape ibrovade, rave garde). 


Udine 20 Scltembre 1854, 


ANTUNIO D'ANGELI. 


nizza na 


H giorno Pi del presente setlomliro corrova in- 
fausto al convitto del Seminario della città di Verona, 
Pia le lagrime cei sno cori condiseenoli, fia i vivi 
rotoinariehii dti «noi professori confortato dai Sacra- 
menti Sant. spitò YVoniima bela Atroxnso co. BEL- 
GRADO, nell'età d'anni 18 dogo una breve ma terri- 
bile snalattia, liscionde net pianto e nella desolazione 
b genitori che vitiero mancarsi in Ini un figlio di dente 
Suiranio, 


n run 


N. 3603-1825 A, F. 
I, R, DELEGAZIONE PROVINCIALE DEL FRIULI 


AVVISO 


Tu obliclienza 10 casetfuiato  Dispaceio 20 Agosto pop. 
N. 23059 dell Eccola DI. Looggienenza dovendosi septnro 
noovi esperimenti d'osta per appallave i lavori di navennale mais 
sulu zione della stendo Calata dal passo a barca sui ‘Tagiinmenta 
in San Blichiele di Lotisnna per Porlogiuoro e fino al confine 
di questo Circondario Idenalico in Commnoe di Arzano analoga= 
mente al primo Avviso G Maggio oo, N 10959-Eg5 ai deduce 
a comune siolizio Guanto seguo: 

Nel giorno di Blatiedi 10 Ottobre p. v. olle ere 9 arnti- 
meridiane presso questa R. Delegezione ai aprirà l'asta per Pap- 
palto antedetto, i 

La gprn sarà aperta sel aunuo conotte di AOL. 13855. do 
delle quali Auster L. 1580: Sg stanno 8 corico dell'interessato 
Connie di Portegrearo. 

Ogni aspirante dovzi coninee fa propria offerta con un de- 
uasito in denaro di Avaie, LL 1700: più con altre Auster, L. 100 
puro do ppeac dell'asta, 

La selibera seguiti a santoggio del maggior offerente cstlua 
qualungue miglioria, e salva la superiore approvezione. 

Ii delilerotorio è obbligato alli manatcezione dello propria 
offerta tosto femato il WVerhate d'asta; il R Eenria all'incontro 
Bot lo è eemionele depa la supessore approvazione della delibera. 

Lutro giorni olto dopo che li sorà stata comutienta lo smi. 
pessore npprovazione della delibera e solto pene della pemdite della 
inci det deposto d'asta il dellberatario durò produrre alla stà» 
zione appaltante henerisa  fidejussione per importo dell’'onnua 
candae [esclusa tpuilitique sorta «li carta sionetata, oblligozione 
igncaria, ed avalle) o in donero sonnule, o in fondi liberi, 6 tore 
Quilisssioni a Cortella fruttauti del Monte Lonbando-Yencio, 0 
cono etero obbligazioni nustrtache dello Stelo, secondo il corso 
plstenle del giorno dell''insinonzione di dette Carle di Credito, 

Li porauzio fodliazia sorà svincolata £ sullo ia denoco snrà 
restituito clietra io approvazione del verbale di Tudo per Iiti- 
po anno di mnentlinziorne, 

Seo per mancanza dell''Apnpaltatore avessero a enrico suo 
rinprirsi gl imennti, sjicito allo slazione nopelinnte detereinore per 
ussi ti prezzo fiscale, son oiteso alcun suo reclamo in proposito, 
contea in validità e le conseguenzo legali della nuov asto. 

I Capitoli d'appalto sono ostenziluli presso questa BR. De 
tespzione Provinciale ogni giorno nelle ore dd Ufficio. 

L'asta si tercd con le discipline Lotte stabilito del Deggle 
mento 1 Maggio 1307 e relative vigenti normali, 


. Eline, 16 Settembre 1854 


Per PI IL Delegato ! Imp, RL Vico Delegato 
PASINI 





MONETE EN TRIESTE 
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Luigi Murero Redattore, 


